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~ CON TOMATE ESCALDADO Y ACEITE 9.80
~ DEALBAHACA

* CARPACCIO DE RAPE Y TRUCHA * RAVIOLIS DE SETAS CON SALSA

CON 12.70 DE FOIE
SU CAVIAR Y PIMIENTA ROSA

7% de IVA no incluido / Sii desean algun pescado o carne a la plancha diganoslo
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* LENGUADO C (coL) - 9.90
LLINO N .J

* RAPE AL ‘ = FRUTOS DE MAR © 9.90
CONFITAL B

* DORAL . *R S DE SETAS CON SALSA DE 10.90
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CARNES |

* FOIE FRESCO CON MERMELADA DE HIGOS Y ARROZ SALVAJE

* SOLOMILLO DE TERNERA AL CAFE DE PARIS

** ENTRECOTE DE TERNERA CON REDUCCION DE PEDRO XIMENEZ
* COCHINILLO CONFITADO EN SU JUGO

7% de IVA no incluido / Sii desean algun pescado o carne a la plancha diganoslo



